Révélons votre différence

COMPOSITION et e e e e e e e e e e eeeran e e e e e e eeeeanes Active dry yeast dehydrated
= 1= o PP Granules
Y 14T L (<] PP PP PP >92 %
VIBDIE YEASES © ..ottt ettt ettt ettt > 10 °CFU/g
SAVAGE YEASES © ...vvvieeeeeeteeieeieeieteeeesetateeees e et et et ees et ettt s ettt n et n et <10° CFU/g
IVIOUIES et ettt et ettt et ettt e e et e ee e eee e, <10 *CFU/g
LACHC ACIH BACIEIIA & ....vvveeeeeeeeeceeeieieeees et st st s s n e seneeeens <10 °CFU/g
ACETIC BACTEIIA T ..ot eeeee et eee et e et ee et e et ettt e et et et e e e e e e e e e <10 *CFU/g
ST= Ul g o] aT=] | E= R (L 2T ) A Absent
[ O o] T (1 T e | PSSP Absent
ST T €=U (] T X ) Absent
COlTOIM & ettt ettt ettt et oottt et et <10 ?CFU/lg

On dry matter :

LA e <2 ppm
=T o U YT <1 ppm
N S =] 1o <3 ppm
(@ To | 1411111 o AP <1 ppm
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